
4PORCIONES

1 cucharada de almíbar de cereza.

4 Cerezas.

2 cucharadas de café Matiz Escarlata.

200ml de agua.

80ml de leche al clima.

80 ml de leche caliente.

Pink Latte
Receta realizada con

1.Preparar la leche rosada licuando 4 cerezas, 1 cda de almíbar de cereza 
y 80 ml de leche caliente.

3. Preparar el café en la Prensa Francesa, agregando 200 ml de 
agua caliente a 2 cucharadas de café Matiz Escarlata.

5. Servir primero la leche rosada sobre un vaso transparente.4. Espumar 80 ml de leche a temperatura ambiente. 6. Agregar una capa de espuma de leche y con la ayuda de una cuchara 
una capa de leche al clima.

7. Integrar con la misma técnica ¼ de la taza del café previamente 
preparado.

8. Decorar con espuma de leche en la parte superior y disfrutar de una 
deliciosa bebida.

2.Colar la mezcla y reservar por 1 minuto
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