
Receta realizada con 

½ taza de chocolate blanco
¼ de cucharadita de nuez 
moscada en polvo
Ducales Tentación 
trituradas
1 taza de leche caliente
2 cucharadas medidoras 
de Colcafé Cappuccino
1 cucharadita de Colcafé 
Clásico

Ingredientes

CAFÉ TENTACIÓN

Derretir ½ taza de chocolate blanco. Servir en cubetas de hielo y 
congelar por 1 hora.

Agregar ¼ de cucharadita de nuez 
moscada en polvo y mezclar bien.

Michelar un vaso con chocolate 
blanco y galletas Ducales 
Tentación trituradas.

Licuar 1 taza de leche caliente, 2 
cucharadas medidoras de Colcafé 
Cappuccino y 1 cucharadita de 
Colcafé Clásico.

Disfrutar de una receta dulce y 
deliciosa con Colcafé Cappuccino.

Servir sobre el vaso michelado 
previamente y revolver con el 
bombón de chocolate que se 
había congelado.

1 2 3

654

porciones
2


